Der Hufnagel

Menu settimanale
Settimana corrente 27/04/2026 - 03/05/2026

Aperitivo della settimana

,Limoncello Sprizz"
Limoncello, Prosecco, soda, ghiaccio
~Touch Down" (Cocktail der Woche)

Vodka, Apricot Brandy, frutto della passione, limone, granatina

Selezione vino rosso

8,90 €

9,90 €

Uno Primitivo di Manduria Riserva DOC — Masseria La Volpe, Italia

0,11590€-0,2113,20€-0,75139,90 €

Selezione vino bianco

Schraglage Grauburgunder Trocken — Rheinhessen
0,11510€-0,219,90€-0,75134,90 €

Goldmuskateller Delle Dolomiti IGT ,,Pfefferer", Schreckbichl — Alto Adige — giallo
paglierino brillante, intensamente aromatico, frutti eleganti e note di spezie delicate,

acidita ben equilibrata. Mele, pere e miele, leggermente nocciolato sullo sfondo, succoso

0,75133,50 €



Piatti della settimana

Vellutata d'asparagi con pezzi di asparago, crostini alle erbe e erba cipollina
Speck e formaggio fresco alle erbe in vasetto con pane della casa

Carpaccio di manzo con rucola, Parmigiano in scaglie e limone

Bretzel fresca bavarese

Obazda bavarese (formaggio spalmabile) con ravanello alla birra, cipolle rosse, erba
cipollina e pane della casa

Insalata di salsiccia alla munichese con cipolline, cetrioli sottaceto e pane della casa
Insalata di salsiccia svizzera alla munichese, con aggiunta di strisce di formaggio

Piatto di speck "Luis Trenker" con speck dell'Alto Adige, cetrioli sottaceto, rafano, pane e
burro

Piatto "Lumpenteller" di Perlach con speck dell'Alto Adige, insalata di salsiccia,
polpettone, salame, frittella affumicata, arrosto freddo, Obazda, formaggio Emmentaler,
burro, rafano, cetrioli sottaceto e ravanelli

Piatto di insalata mista con tonno, cipolla rossa, peperoni e condimento balsamico-
senape

Carpaccio di canederlo con vinaigrette alle erbe e funghi ostrica saltati

Asparagi freschi di Schrobenhausen qualita TOP con patate novelle e scelta tra burro fuso
o salsa Olandese

7,90 €
7,90 €
16,80 €
1,90 €

12,50 €

11,90 €
12,90 €

12,90 €

18,90 €

19,90 €

16,90 €

24,90 €

Aggiungi: piccolo entrecéte 120g +13,90 - piccolo filetto di manzo 125g +28,90 - cotoletta "alla viennese" +8,90 - filetto di petto di

pollo 160g +12,90 - piatto misto di speck dell’Alto Adige e prosciutto cotto di delicatezza +8,90

Ravioli fatti in casa con ripieno di asparago e ricotta, pezzi di asparago verde, pomodori 19,90 €
ciliegia e Parmigiano fresco

Vegano: Ciotola vegana — rucola, condimento all'arancia e zenzero, insalata di quinoa 20,90 €
orientale con ceci, edamame, hummus di barbabietola, anacardi tostati e germogli

"Hufnagels Burger" — polpettone di manzo premium 180g in panino a lievitazione 24,90 €
naturale tostato con salsa speciale, pomodoro, relish di cetriolo, formaggio Cheddar e

insalata, con cestino di patatine fritte, ketchup e maionese

Un intero stinco di maiale croccante appena dal forno con canederli di patate fatti a mano, 22,90 €
salsa di birra scura Lowenbrau e insalata di pancia di maiale sottaceto

Striscie di vitello "alla zurighese" in salsa di funghi e panna con verdure di stagione e 25,90 €
spatzle al burro

Sei rostbratwurst di Norimberga su crauti con patate fritte, senape e succo di carne 16,90 €
"Piatto di cotolette per famiglia e amici" con 6 cotolette "alla viennese" da lonza di maiale 59,90 €
tenera con patatine fritte, patate rosolate e insalata di patate

Dolci

Torta fatta in casa ai lamponi e quark 5,90 €
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